UNSERE FINGERFOOD UND VORSPEISENVARIANTEN

(AB 20 PERSONEN)

_ EMPFANG (3 TEILE P.P)

» | CANAPE (6 VERSCH. SORTEN)
» | SPECIAL (2 VERSCH. SORTEN)

» | WRAP (2 VERSCH. SORTEN)

_ ANTIPASTI-VARIATION

e 9€ PRO PERSON — |

_ SNACK (6 TEILE P.P.)

» | GLASCHEN (2 VERSCH. SORTEN)
» 2 CANAPES (6 VERSCH. SORTEN)
» 2 SPECIALS (2 VERSCH. SORTEN)

» | WRAP (2 VERSCH. SORTEN)

» EINGELEGTES GRILLGEMUSE
» GEGRILLTE GARNELEN

» OLIVEN-CHORIZO-SPIESSE

» PFLAUMEN IM SPECKMANTEL

» MELONE-SERRANO-SPIESSE

» GEFULLTE CHAMPIGNONS
» GEFULLTE KIRSCHPAPRIKA

» ITALIENISCHE KASEAUSWAHL
MIT TRAUBEN

» ZWEIERLEI DIP

» OFENFRISCHE CIABATTA-AUSWAHL

I |5€ PRO PERSON

» PESTO-MOZZARELLA-TOMATEN-SPIESSE

| 8 € PRO PERSON

_ XXL GRAZING BOARD e 40 Pers.)

» VERSCHIEDENE DIPS & SAUCEN
» CRACKER & NUSSE

» ANTIPASTI

» SCHINKEN & SALAMI

» VERSCHIEDENE KASESORTEN

» OBST

» RAUCHERFISCH

AB 8€ PRO PERSON

_ GrRAZING CONES

_ZUM SATTESSEN (10 Teie P.P)

AB 40 PERSONEN

2 GLASCHEN (2 VERSCH. SORTEN)
4 CANAPES (8 VERSCH. SORTEN)
3 SPECIALS (3 VERSCH. SORTEN)

| WRAPS (2 VERSCH. SORTEN)

» DREIERLEI SPIESSE
» CRACKER

» OBST

|O€ PRO PERSON |

SUPPE / EINTOPF

» SORTE NACH WAHL

30 € PRO PERSON |

7€ PRO PERSON |
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UNSERE FINGERFOOD UND VORSPEISENVARIANTEN

_ GLASCHEN

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

ALLE UNSERE SALATE (SIEHE LISTE
GERICHTE) BIETEN WIR AUCH LIEBEVOLL
GARNIERT IM GLASCHEN AN.

FALAFEL-BALLCHEN AM SPIESS AUF
TOMATENSALSA IM SCHIFFCHEN (VEGAN)

FRUHLINGSZWIEBEL DIP MIT GEMUSESTICKS
(VEGETARISCH | VEGAN)

GEROSTETER KICHERERBSEN-CIABATTA-SALAT
(VEGAN)

GEGRILLTER GARNELENSPIESS MIT BUNTEM
GEMUSE AUF EINER AlOLI

DATTEL-CURRY-CREME MIT LAUGENBREZEL-
STICK & SPROSSEN (VEGETARISCH)

CURRYWURSTSPIESS AUF HAUSGEMACHTER
CURRYSAUCE

HANDKAS MIT MUsIK & BAUERNBROT ECKE

KARTOFFELECKEN MIT PARMESANKRUSTE
AUF KRAUTERQUARK (VEGETARISCH)

KNUSPRIGER PANKO-HAHNCHENSPIESS AUF
AUF ERDNUSS-KOKOSSAUCE

CHRISPY CHICKEN AUF EINER
SWEET-CHILI-SAUCE

_ CANAF’éS (VEGAN AUF ANFRAGE)

VERSCH. BROTSORTEN ZUR AUSWAHL:
BAGUETTE | KORNERECKEN | PUMPERNICKEL |
CROSTINI

» KRUSTENSCHINKEN | BARLAUCHCREME |
SPROSSEN | BROMBEERE

» RINDERSAFTSCHINKEN | RUCOLACREME |
RADIESCHEN | TRAUBE HELL

» GERAUCHERTER LANDSCHINKEN |
MAISKOLBCHEN | GURKE

» FRIKADELLCHEN | GURKCHEN |
KIRSCHPAPRIKA | SENF

» CHORIZO | OLIVE | CHERRYTOMATE

» TOMATE | MOZZARELLA | BASILIKUM |
BALSAMICOCREME (VEGETARISCH)

» DATTEL-CURRYCREME | KRESSE | PHYSALIS
(VEGETARISCH)

» EDAMER | ERDBEERE | DUNKLE
TRAUBE (VEGETARISCH)

» CAMEMBERT | BIRNE | PREISELBEERE |
BLAUBEERE (VEGETARISCH)

» LACHS ODER FORELLE | SENF-SAUCE | DILL |
HIMBEERE / PFIRSICH

MINI WRAPS

»

»

»

»

»

»

»

HONIG-SENF-HAHNCHENBRUST | MANGO |
AVOCADO | FRISCHKASE | LOLLO BIONDO

CURRY-HAHNCHEN | ORANGENFILETS | MINZE |
JOGHURT-MAJO | SALAT

RAUCHERLACHS | MEERRETTICH CREME |
DILL | GURKE | SALAT

RucoLA | PEsTO | TOMATE | MOZZARELLA |
BALsAMICO CREME (VEGETARISCH)

CHILI SIN CARNE | CHEDDAR | CREME
FRAICHE | SALAT | PAPRIKA (VEGETARISCH)

HUMUS | BABYSALATE | GEGRILLTE
SUSSKARTOFFEL | KARAMELLISIERTE
ZWIEBELN (VEGAN)

EISBERGSALAT | CiIG KOFTE | GRANATAPFEL
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UNSERE FINGERFOOD UND VORSPEISENVARIANTEN

_ SPECIALS

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

PARMASCHINKEN-MELONEN-SPIESS MIT
BAsSILIKUM

GEFULLTER CHAMPIGNON MIT
KRAUTER-SCHMANDCREME & KIRSCHTOMATE
(VEGETARISCH)

GEFULLTER CHAMPIGNON MIT
GRILLGEMUSEPASTE (VEGAN)

ROSMARINKARTOFFELSPIESS MIT
GEBRATENER BAUERNMETTWURST

BUNTER ANTIPASTISPIESS MIT ITALIENISCHEM
KASE, PESTO-TORTELLONI, CHERRYTOMATE,
CHORIZO & OLIVE

GEMUSEQUICHETORTCHEN (VEGETARISCH)

BLATTERTEIGTORTCHEN NACH
FLAMMKUCHEN ART

HERZHAFTE ZUCCHINI-BLATTERTEIG
TORTCHEN (VEGAN)

BLATTERTEIGTORTCHEN MIT BIO LANDEI &
FRUHSTUCKSSCHINKEN & EDAMER

BLATTERTEIGTORTCHEN MIT PREISELBEERE,
WALNUSS, HONIG & CAMEMBERT
(VEGETARISCH)

MINI STRAMMER-MAX AM SPIESS AUF
BAUERNBROT

MINI-CHEESEBURGER

MINI-BREZELBURGER MIT SPUNDEKAS &
FELDSALAT (VEGETARISCH)

»

»

»

»

»

»

»

»

YUFKA-ROLLCHEN MIT SUSSKARTOFFEL-
KICHERERBSEN-FULLUNG (VEGAN)

YUFKA-ROLLCHEN MIT FETA & BABYSPINAT-
FULLUNG (VEGETARISCH)

PINSA ECKEN MIT TOMATENCREME, KASE &
GEMUSE (VEGAN)

PINSA ECKEN MIT CREME FRAICHE / RAU-
CHERLACHS, LAUCHZWIEBEL & KASE

MINI-CESAR SANDWICH ODER CROISSANT

MINI-FLADENBROT-ECKEN MIT KRAUTSALAT,
PULLED-PORK & TZATZIKI

Pizza-RoLLs

TaccocuPs MIT GUACAMOLE &
KRAUTERBUTTER-GARNELE

M\Qa 29_

PARTYSERVICE &
CATERING PETRI



UNSERE BUFFET-VARIANTEN

_ STANDARD-BUFFET s 20 Pers.) __

» DREI VERSCHIEDENE FLEISCHSORTEN |
VEGETARISCH / VEGANE GERICHTE

» DREI PASSENDE STANDARD BEILAGEN

» GEMUSE

AB |5€ PRO PERSON

_ OPTIONAL ZUBUCHBAR

» VORSPEISE | FINGERFOOD SIEHE LISTE

» SALATBEILAGE 4,00€ P.P.

» SALATBAR MIT VERSCH. 6,00€ P.P.
TOPPINGS & DRESSINGS

» DESSERTVARIATION IM 5,50€ P.P.
WEINGLASCHEN

» BREZELBAR MIT DIPsS & 6,00€ rP.P.

PFEFFERBEISSERN

» MITTERNACHTSSNACK AB 8,00€ P.P

(PLATTEN | BoARDS)
(WIRD NUR NOCH FUR DIE HALBE PERSONENANZAHL BERECHNET)

_ EXKLUSIV-BUFFET s 40 Pers.) —__

» VIER VERSCHIEDENE FLEISCHSORTEN
(INKL. FIScH) | VEGETARISCH / VEGANE
GERICHTE

» EINE FLEISCHKOMPONENTE VOR DEN
GASTEN TRANCHIERT

» VIER PASSENDE GEHOBENE BEILAGEN |
PFANNENGERICHTE

» GEMUSE

KINDERFESTPREISE

» UNTER 2 JAHRE KOSTENFREI

» BEIM ESSEN ZAHLEN KINDER BIS 8 JAHRE
DEN HALBEN PREIS = HALBE PORTION

_ BURGER-STATION s 60 Pers.)

» FLEISCH / VEGGI
PULLED PORK | CRISPY CHICKEN | HALLOUM] |
BEEF

» HAUSGEMACHTE SAUCEN
BBQ | JOGHURT-AIOLI | SENFSAUCE |
GUACAMOLE | PESTO

» SALAT / RucoLa

» KASE
CHEDDAR | EDAMER | MOZZARELLA

» TOPPINGS
SCHMORZWIEBELN | GRILLGEMUSE | BACON |
GURKE | SAURE GURKE | TOMATE

» BEILAGEN
HOMESTYLE POMMES | ROSMARINKARTOFFELN
COLESLAW | SALAT

Y - - 20€ PRO PERSON ______ |

_ LUXUS-BUFFET ws 50 Pers.)

»

»

»

25€ PRO PERSON

I - 30€ PRO PERSON |

VIER VERSCHIEDENE FLEISCHSORTEN
(INKL. FISCH) | VEGETARISCH / VEGANE
GERICHTE

EINE FLEISCHKOMPONENTE VOR DEN
GASTEN TRANCHIERT

VIER PASSENDE GEHOBENE BEILAGEN |
PFANNENGERICHTE

LIVE-COOKING (PASTA AUS PARMESANLAIB
ODER WOK-STATION)

GEMUSE
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UNSERE GERICHTE

WIR SIND EIN CATERER, DER ALLE SPEISEN MIT VIEL LIEBE & FRISCHEN ZUTATEN ZUBEREITET.

WIR KENNEN JEDES VERWENDETE PRODUKT BIS INS DETAIL, WESHALB WIR VIELE INTOLERANZEN BERUCKSICHTIGEN KONNEN.
EBENSO ZAUBERN WIR GERNE KOMPLETT VEGANE & VEGETARISCHE BUFFETS.

GERNE KOCHEN WIR NACH IHREM WUNSCH AUCH GERICHTE & THEMENBUFFETS (OKTOBERFEST / 80OER JAHRE PARTY / ETC.)
DIE NICHT IN DER LISTE AUFGEFUHRT SIND.

ZUDEM INSPIRIEREN WIR UNS IMMER TRENDORIENTIERT & PASSEN DIE LISTE SAISONAL MIT NEUEN & MODERNEN VORSCHLAGEN AN.

LIVECOOKING WIE PASTASTATIONEN UND WOK/PFANNENGERICHTE WERDEN INDIVIDUELL BESPROCHEN UND ERST BEIM BERATUNGSGESPRACH

AUF DAS BUFFET ABGESTIMMT UND ZUSAMMENGESTELLT.

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

RIND | WILD | LAMM

ZARTER BRATEN VOM WEIDERIND

FILET VOM ANGUS —
ROSMARINUUS ODER GORGONZOLASAUCE

BOEUF BOURGUIGNON —
RINDERSCHMORRAGOUT MIT MARKTGEMUSE

TAFELSPITZ MIT JUNGEM FRUHLINGSGEMUSE
& MEERRETTICHSAUCE

RINDERROULADEN
NACH HAUSFRAUENART GEFULLT

KALBSROLLCHEN “SALTIMBOCCA” MIT
SALBEI & PARMASCHINKEN IN EINER
WEISSWEINSAUCE

KALBSROLLCHEN ,,MEDITERRAN“ MIT EINER
GETROCKNETEN-TOMATEN-FETA-FARCE

ZURICHER KALBSGESCHNETZELTES MIT FRI-
SCHEN PILZEN

RAGOUT VOM HEIMISCHEN WILD MIT
PREISELBEERE

GESCHMORTE LAMMKEULE IN EINER
PFLAUMEN-SCHOKOLADENSAUCE

_ SCHWEIN

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

ZARTER SPIESSBRATEN MIT KANDIERTEN
ZWIEBELN

RAUCHIGES PULLED PORK MIT
HAUSGEMACHTER SOURCREAM & BBQ-SAucE

SPANFERKELKEULE DAZU EINE
DUNKELBIERSAUCE

SCHNITZELCHEN

UBERBACKENE SCHNITZELCHEN MIT
SCHMORZWIEBELN & BERGKASE

CAMEMBERT-SCHNITZELCHEN MIT
PREISELBEEREN

UBERBACKENE LAUCH-SPECK-SCHMAND-
SCHNITZELCHEN

SCHNITZELCHEN MIT SERRANO, TOMATE &
BUFFELMOZZARELLA

DEFTIGER ZWIEBELSAHNE-LENDENTOPF

SCHWABISCHER LENDENTOPF MIT FRISCHEN
CHAMPIGNONS IN RAHM

_ SCHWEIN

» SCHWEINEMEDAILLONS IN EINER
PFEFFER-COGNACSAUCE

» SCHWEINEFILET IM KNUSPRIGEN BACON-
MANTEL DAZU EINE DATTEL-KNOBLAUCH-SAUCE

» KASSELER IN HONIGKRUSTE DAZU EINE
DIUON-SENFSAUCE

» WURZIGE SPARERIBS MIT HAUSGEMACHTER
JOGHURT-MAUJO

ot
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UNSERE GERICHTE

F| SCH acespPreise)

» ZANDERFILET AUF BABYMANGOLD IN EINER
RIESLINGSAUCE

» KABELJAUFILET AUF EINEM MEDITERRANEM
GRILLGEMUSEBETT IN EINER BASILIKUMSAUCE

» LACHSFILET MIT EINER KRAUTER-PARMESAN-
KRUSTE & GEGRILLTEN CHERRYTOMATEN

» LINGUINE MIT PFANNENGEMUSE &
GEBRATENEN LACHSFILETS

» ROTBARSCHFILET AUF KARAMELLISIERTEN
MOHREN & SENF-DILL-CREMEHAUBE

» LACHSFILET AUF PORREE-RAHM MIT
GEBACKENER LIMETTE

GEFLUGEL

» HAHNCHENINVOLITINIS GEFULLT MIT
HAUSGEMACHTEM KRAUTERFRISCHKASE

» HAHNCHENINVOLTINIS GEFULLT MIT
PARMASCHINKEN, SALBEI & MOZZARELLA

» HAHNCHENINVOLTINIS GEFULLT MIT EINER
MOHREN-BERGKASE-FARCE

» HAHNCHENTRANCHEN ,, CURRY-ANANAS *
» HAHNCHENBRUSTFILET IM CORNFLAKESMANTEL

» HAHNCHENBRUSTFILET MIT TOMATE &
MoOzZARELLA UBERBACKEN AUF EINEM
BASILIKUMSPIEGEL

» KEULCHEN VON DER MAISPOULARDE AUF
EINEM SUSSKARTOFFELBETT DAZU EINE CAFE
DE PARISSAUCE

» PASTA-LAUCHPFANNE MIT HAHNCHENBRUST-
FILETSTREIFEN

» HAHNCHENBRUSTFILETS AUF EINEM
PESTO-SAUCENSPIEGEL

» GEGRILLTE HAHNCHENBRUST IN EINER
PARMESANSAUCE MIT ZUCKERSCHOTEN &
KIRSCHTOMATEN

_ GEMUSE

»

»

»

»

»

»

SAISONALE GEMUSEVARIATION MIT
PETERSILIENSAUCE (VEGETARISCH)

APFEL-ZIMT-ROTKOHL (VEGETARISCH)

GLASIERTE OFENMOHREN | GLASIERTER
OFENROSENKOHL (VEGAN)

BAYRISCH KRAUT
SPECKBOHNENPFANNE

GRUNER SPARGEL MIT CASHEWKERNEN &
NUSSBUTTER (VEGETARISCH)
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UNSERE GERICHTE
BEILAGEN

» GEBRATENE SALBEI-GNOCCHI
(VEGAN MOGLICH)

» BANDNUDELPFANNE MIT PESTO, RUCOLA,
KIRSCHTOMATEN, PARMESAN & GEROSTETEN
PINIENKERNEN (VEGAN MOGLICH)

» GNOCCHIPFANNE MIT PESTO,
BROKKOLIKOPFCHEN, ZUCKERSCHOTEN,
GRANA PARDANO & GEROSTETEN CASHEW-
KERNEN (VEGAN MOGLICH)

» KARTOFFELPFANNE MIT MEDITERRANEM
GRILLGEMUSE & DIP (VEGAN MOGLICH)

» SERVIETTEN SEMMELKNODEL (VEGETARISCH)
» BREZELKNODEL (VEGETARISCH)

» HAUSGEMACHTE BUTTERSPATZLE
(VEGETARISCH)

» GESCHWENKTE BANDNUDELN (VEGETARISCH)
» LIMETTENREIS (VEGAN)

» GRATINIERTE KARTOFFELN (VEGETARISCH)

» GRATINIERTE KARTOFFELN MIT MARKTGEMUSE
» PETERSILIENKARTOFFELN (VEGETARISCH)

» KROKETTENBALLCHEN (VEGETARISCH)
(NUR IM UMKREIS VON | O KM)

» ROSTITALER (VEGETARISCH)
(NUR IM UMKREIS VON | O KM)

» ROSMARINKARTOFFELSPALTEN (VEGAN)
» KURBIS-SPINAT-LASAGNE (VEGAN MOGLICH)

» SUSSKARTOFFELPURREE | SELLERIEPURREE |
KARTOFFELSTAMPF (VEGETARISCH)

_ SALATE

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

BAUERNSALAT MIT HIRTENKASE (VEGETARISCH)

KisIR-COUuCOUS SALAT MIT
GRANATAPFELKERNEN (VEGAN)

BUNTE BLATTSALATE MIT BEEREN & KERNEN
DAZU EIN KRAUTER-SCHMAND-DRESSING |
HIMBEER-BALSAMICO-VINAIGRETTE | LIMETTEN-
VINAIGRETTE | HONIG-SENF-FEIGENDRESSING |
ORANGEN-MINZ-VINAIGRETTE

FELDSALAT MIT GRANATAPFEL, GEROSTETEN
SONNENBLUMENKERNEN & HONIG-SENF-
VINAIGRETTE (VEGAN MOGLICH)

ITALIENISCHER NUDELSALAT MIT PESTO,
RucoLA, PARMESAN, CHERRYTOMATEN,
NUSSEN & BALSAMICOCREME (VEGETARISCH)

GRIECHISCHER BAUERNSALAT MIT
HIRTENKASE, LANDGURKE, PAPRIKA &
ROTER ZWIEBEL (VEGETARISCH)

KRAUTSALAT | COLES LAW

MOHRENSALAT MIT DILL & SONNENBLUMEN-
KERNEN (VEGAN)

OMAS KARTOFFELSALAT MIT RADIESCHEN &
FEINEN LAUCHZWIEBELN (VEGAN)

GRUNER SPARGELSALAT MIT FRISCHEN
ERDBEEREN, GEROSTETEM CIABATTA &
RucoLA (VEGAN)

MANGO-AVOCADO-GURKEN-SALAT MIT
MOZZARELLABALLCHEN (VEGAN MOGLICH)

TRAUBEN-FETA-SALAT MIT PINIENKERNEN
(VEGETARISCH)

ROTKOHLSALAT MIT APFELN, PREISELBEERE
& WALNUSSEN (VEGAN)

_ SUPPEN & EINTOPFE

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

CHILI cON CARNE | CHILI SIN CARNE

SUSSKARTOFFELCREMESUPPCHEN
(VEGAN MOGLICH)

LINSENCREMESUPPE MIT CURRY &
KOKOSMILCH (VEGAN)

DEFTIGE GULASCHSUPPE MIT KARTOFFELN &
MOHREN

HACKFLEISCH-KASE-LAUCHSUPPE

HESSISCHER BAUERNEINTOPF MIT
GEBRATENER KARTOFFELWURST

RINDERBRUHE MIT FRUHLINGSGEMUSE &
HAUSGEMACHTEN MARKKLOSCHEN |
GRIESSKLOSCHEN | FLADLE | NUDELN

BROKKOLICREMESUPPE | HOKKAIDOCREME-
SUPPE | SPARGELCREMESUPPE

ZUCKERERBSENSCHAUMSUPPCHEN MIT
GEROSTETEN SPECKWURFELN

CURRYWURST-PARTYTOPF

MOHREN-LAUCH-CHAMPIGNON CREMESUPPE
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UNSERE GERICHTE

ALLE DESSERTS WERDEN BEI UNS LIEBEVOLL & DEKORATIV IM WEINGLASCHEN ANGERICHTET.

(MINDESTABNAHME PRO SORTE SIND 20 STCK.)

_ DESSERTS

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

»

HESSISCHES APFEL-EIERLIKOR-TIRAMISU

PANNA COTTA MIT BROMBEERSPIEGEL &
MINZE

COCOS-SAHNE MIT MANGOFILETS & CRUNCH
(VEGAN)

RAFFAELO-HIMBEER-QUARKCREME

ZIMTCREME MIT BRATAPFEL & KARAMELL-
MANDELN

QUARKCREME MIT BLAUBEERKOMPOTT &
HAFERCRUNCH

Mousse AU CHOCOLAT MIT OREOKEKSEN &
FRISCHEN BEEREN (VEGAN MOGLICH)

GRIECHISCHER JOGHURT MIT ERDBEEREN,
HONIG & KANDIERTEN NUSSEN

STRACIATELLACREME MIT BROWNIE & BANANE
(VEGAN MOGLICH)

MILCHREIS MIT KIRSCHEN & SPEKULATIUS
JOGHURT MIT LEMON CURD & LOTUSCREME
SCHOKOKUSSCREME MIT BIRNEN

VANILLEKIPFERLDESSERT MIT HIMBEEREN
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